Informacion de la Linea de Investigacion y Desarrollo:

BIOPROCESOS Y SALUD HUMANA

Bebida lactea fermentada multifuncional: reducida en
lactosa, con altos niveles de proteina y con bifidobacterias
autoctonas de leche materna, como estrategia para
contribuir a combatir la globesidad. Prototipo de
elaboracion.

Detalle:

Desarrollo de un prototipo de leche fermentada multifuncional altamente nutritiva y que combina varios aspectos
positivos para la salud: reducida en grasas y lactosa, incrementada en proteinas con capacidad saciante,
enriquecida en fibras con rol prebidtico (galactooligosacaridos) y adicionada de una bacteria probiética autétona
(Bifidobacteria aislada de leche materna) con propiedades bioactivas comprobadas.

Comprende ensayos a escala laboratorio, validacién a mayor escala (piloto) y realizacién de todos los analisis que
son habituales para este tipo de alimentos, como asi también la realizacion de un analisis sensorial con
consumidores el cual resulta de mucha importancia para la industria a la hora de estudiar la factibilidad de
aceptacion de un nuevo producto.

Potenciales usuarios:
- Instituto de Lactologia Industrial (INLAIN, CONICET-UNL).

Pagina Web:

http://www.fig.unl.edu.ar/inlain/

Estado:

Investigacion en curso

Facultad:

Facultad de Ingenieria Quimica

Aticulacion:

- Instituto de Lactologia Industrial (INLAIN, CONICET-UNL).
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