Informacion de la Linea de Investigacion y Desarrollo:

AGROINDUSTRIA'Y BIOPROCESOS

Desarrollo de ingredientes alimentarios funcionales en
base a liposomas.

Detalle:

Produccién de un ingrediente alimentario con propiedades funcionales que podria ser incluido en la formulacion de
una gran variedad de alimentos. El mismo esta formulado en base a liposomas, vesiculas que tienen la capacidad
de encapsular compuestos muy diversos (hidrofilicos e hidrofébicos), lo cual las hace versétiles para ser aplicadas
en diversos campos, como la industria alimenticia/nutricional humana y animal ademas de la industria
farmacéutica y cosmetoldgica. Al momento, se estan desarrollando liposomas ricos en acidos grasos bioactivos
(EPA/DHA, CLA) a escala laboratorio.

Potenciales usuarios:

- Instituto de Lactologia Industrial (INLAIN, CONICET-UNL).
- Lipomize S.R.L.

Pagina Web:

http://www.fig.unl.edu.ar/inlain/

Estado:

Investigacion en curso

Facultad:

Facultad de Ingenieria Quimica

Aticulacién:

- Instituto de Lactologia Industrial (INLAIN, CONICET-UNL). - Lipomize S.R.L.
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