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Litoral Fungi

Detalle:

Actualmente alrededor del 10% de la poblacién argentina se declara como vegetariana o vegana y, al observar la
tendencia de los Ultimos afios, se puede comprobar un marcado crecimiento de estos valores. En simultaneo, la
busqueda de alimentos con alto valor nutricional, libre del empleo de agroquimicos y que contribuyan a la
sostenibilidad ambiental, es una tendencia que excede a la poblacién vegetariana y vegana.

Litoral Fungi se concibe como un emprendimiento que busca producir hongos comestibles que no se encuentran
actualmente al alcance de los consumidores, empleando procesos biotecnolégicos controlados, libres del uso de
sustancias quimicas que potencialmente dafien la salud de los consumidores o del medioambiente, y utilizando
materias primas que suponen desechos para sectores como la agroindustria y la industria maderera. De esta
forma Litoral Fungi persigue contribuir a la economia circular, generando empleo local calificado y valor agregado
a la cadena productiva.

Quienes forman Litoral Fungi consideran que el sector alimenticio de los hongos contiene una alta potencialidad
de crecimiento en el contexto actual de la region, la cual se encuentra en un momento adecuado para impulsar y
liderar un movimiento que aporte a un futuro verde, con mas y mejores productos.
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