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BIOPROCESOS E INDUSTRIA 

Utilización de levaduras líquidas: más estilos de cervezas y 
productos de mayor calidad.

Detalle:

Sustituto de levadura importada.

Mejora la calidad del proceso y tiene capacidad de generar mayor variedad de sabores.

Potenciales usuarios:

- Favio A. Brollo

Estado:

En ejecución

Facultad:

Facultad de Bioquímica y Ciencias Biológicas

Aticulación:

- Favio A. Brollo


