Informacién del Servicio:

INVESTIGACION CONCERTADA

Desarrollo de ingredientes alimentarios funcionales en
base a liposomas.

Descripcion:

La propuesta consiste en la produccion de un ingrediente alimentario con propiedades funcionales que podria ser
incluido en la formulacién de una gran variedad de alimentos. EI mismo esta formulado en base a liposomas,
vesiculas que tienen la capacidad de encapsular compuestos muy diversos (hidrofilicos e hidrofébicos), lo cual las
hace versatiles para ser aplicadas en diversos campos, tales como la industria farmacéutica y cosmetologica.
Hasta el momento, se han desarrollado a escala laboratorio, liposomas con &cido linoleico conjugado (CLA).

Potenciales usuarios:

- Empresas de Ingrediente alimentarios.
- Empresas lacteas.
- Empresas interesadas en generar alimentos funcionales.

Pagina Web:

http://www.inlain.santafe-conicet.gov.ar/
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